
第 14 回よってって市 

開催及び出展者募集のご案内 

 
 

 

 

 

 

 

 

●日 時：2025年9 月27 日（土）10：00～15：00（荒天中止） 

 

●出展場所：桂川ウェルネスパーク  

メイン会場：中央ゾーン平坦広場  VIP会場：西ゾーンエントランス広場  ドッグランエリア：わんちゃん系のみ 

 

●予想集客数：約 1000人/日 ※幼児～小学校低学年のお子様を連れたご家族のご来場が多いです。 

 

●予定出店数：クラフト・ワークショップ系ブース：20店舗 

飲食系ブース：15店舗（キッチンカー10店舗、飲食テント 5店舗）※それぞれの店舗数は目安になります 

わんちゃん系ブース：５店舗  （各ブース先着順） 

 

●出店料（1ブース）：中央ゾーン平坦広場    売上の 10％（最低額￥3,000） 

西ゾーンエントランス広場 売上の 15％（最低額￥5,000） 

ドッグラン前わんちゃん系 一律￥3,000 
※各エリアの出店数上限は別紙の会場マップをご確認ください。 

 

●ブースの大きさ：テントの場合は全区画最大で３ｍ×３ｍまで 

キッチンカーは車のサイズで OKです（申込書に正確なサイズをご記入下さい） 

 

 

 

 

 

 

  

みんなの手づくり品が大集結！ 
 

桂川ウェルネスパークのクラフト市は手づくり品に込められた思いを通じて 

「作り手×作品を手にする人々」「作り手×作り手」が心通わせる交流の場です。 

そんな手づくり品がつなぐ素敵な一日をみなさんと一緒に作っていけたらと思います。 

 

募集期間：7 月 24 日（木）～9 月 5 日（金）必着 

主催：指定管理者：アメニス山梨（桂川）グループ 

桂川ウェルネスパーク 管理事務所 

〒409-0502 山梨県大月市富浜町鳥沢 8438 

☎：０５５４-２０-３０８０  ＦＡＸ：０５５４-２６-５４４４ 

  Ｅ-ｍａｉｌ ｉｎｆｏ＠ｗｅｌｌｎｅｓｓｐａｒｋ．ｊｐ 

   

 

お申込み・お問合せ先 

 



 

下記のすべての条件を満たす方に限らせていただきます。 

1) プロ・アマは問いませんが、展示・販売品は、自作品であること。 

2) 既製品、模倣品・類似品、古着、古本、不用な贈答物、リサイクル品、二次販売、仕入品、 

盗作、保健衛生上問題のある食品類、また主催者がふさわしくないと判断するものは出品できません。

※これらの出品を見つけた場合は、販売中止とさせていただくこともあります。 

3) 作品の展示・販売の他にワークショップもできます。ワークショップのみの出店も可能です。 

4) 出店品のトラブルに関しては本公園では一切責任を負いません。 

5) 販売する作品・食品にはすべて製造者と連絡先を明記してあること（チラシや名刺の配布でも可）。 

6) BGMは他の店舗の妨げになるので、ご利用いただけません。 

7) テント、ウェイト、テーブル、椅子、台車、電源の貸出しはありません。 

8) 出店場所は公園側で振り分けます。※先着順ではありませんのでご了承ください。 

9) 販売作品や、貴重品の管理は自己責任となります。 

10）申請数が定員を超える、もしくは主たる提供品目が重複した場合は、主催者側で抽選を行い、 

場合によっては出店をお断りすることがございます。 
 

●申込み：出店条件をご確認いただき、別紙の出店申込書に必要事項をご記入の上、 

FAX、E-mail、郵送または直接窓口 にて、お申込みください。 

※個人情報は、出店者様への資料の郵送及び当日の確認連絡、次回の開催のお知らせにのみ使用いたします。 

 

 

 

 

 

●荒天による開催中止は、前日夕方 17時までに決定いたします。中止の場合は公園 HP等に

記載しますので、そちらをご確認ください。インターネット閲覧ができない場合は誠にお手

数ではありますが、公園管理事務所にお問い合わせください。 

天候による中止の場合、出店料はいただきません。 

 

 

  

 出店条件 および 申し込み方法  

※公園に来られるお客様は、幼児～小学校低学年のお子様連れが多いです。 

出展の参考にしていただければ幸いです。 



 

1. 食品（飲み物を含む）を出店される方は、出展申込フォームの他 

・各地元保健所による食品取扱・製造場所の許可書（写し） 

・各地元保健所による仕込み場所の許可書（写し） 

・提供食品概要(別紙 pdf)   の３点を必ず提出願います。 

※提供口・シンク・ガスコンロ・ボンベ・消火器・クーラーボックス等の位置を正確に漏れなくご

記入ください。 

※提供食品概要には事前の仕込み場所・食材の仕入れ先など正確に漏れなくご記入ください。 

2. QR コード『イベント等における食品取扱いの指導指針』を必ずお読みください。 

※項目 6 取扱い食品の品目を参照し、提供可能な食品か確認すること。 

3.  食器やカトラリー類は、基本的に使い捨てのものを使用する。ディッシャーなど使いまわしをする場合は

提供するたびに熱湯消毒をすること。 

4. 仕込みは提供する食品を調理する能力が十分にあり、衛生的な管理が行われている食品衛生法に基づく営業

許可のある施設や学校・給食センター・公民館などの公共施設を使用すること。 

5. 営業時は清潔な着衣を身にまとうこと。 

6. 食品に直射日光が当たらないよう配置すること。 

7. テント出店者は使用する器具及び食品がすべて収容、3 方向を閉鎖できるテントが望ましい。 

8. 包装済み商品は、必要な表示を明記すること。 

9. 要冷蔵食品は、営業時もクーラーボックスまたは冷蔵庫にて保管すること。（おにぎり） 

10. 使用する肉の仕入れ先は、「食肉処理業」「食肉販売業」の許可を得ていること。 

11. 使用するまな板は、ゴム製もしくは合成樹脂製であること。 

12. 生クリームを使用した生菓子、サラダ等の保存性の低い食品は提供できない。 

※お弁当の付け合わせの生野菜等も不可。 

13. カットフルーツは現場でカットしない。 

14. 生肉は現場で調理せず、仕込み段階で加熱調理済みのものを提供する。 

15. のり巻き類には具材に生魚を用いない。 

食品を出店される方へ 

 



【キッチンカー以外で菓子類・パン類・パンケーキ・シフォンケーキ等を販売する方】 

1. 菓子製造業許可を有する施設で仕込みを行い、包装まで行うこと。 

2. 製造場所・原材料など必要事項を明記すること。 

3. 菓子製造業許可を有しない施設で仕込みを行う場合は、卵・乳製品を原材料に使用せず、仕込

み場所にて包装まで行うこと。 

4. 餡は市販のものを使用し、現場でのトッピングはしない。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

申込み後のキャンセルについて 

 

●お申込み者様のご都合でキャンセルをされる場合、キャンセル料が発生します。 

９月５日以降のキャンセルは出店料の 30％、前日のキャンセルは出店料の 50％、当

日および無断キャンセルは出店料の 100%をキャンセル料としていただきます。 

●8月上旬 イベント告知ポスター制作  

●９月８日（月） 出展者に当日の案内をまとめた「出店準備要項」「車両証」「宣伝用チ

ラシ」を郵送 

 出展者リスト・出展マップを公開 

●9月１２日(金) 大月市内全域(一部都留市・上野原市)へ新聞折込 10000部 

イベント当日までのスケジュールについて 

 

申込み後のお電話での確認について 

 
●申込書を受理しましたら、必ずこちらから申込み受理と出店確定のご連絡をいたしま

す。電話にてご連絡をいたしますので、必ず出ていただける電話番号の記載をお願い

致します。ウェルネスパークの電話番号 0554-20-3080をあらかじめご登録いた

だけますと幸いです。着信がありましたら、お手数ですが折り返しのお電話をお願い

いたします。 



2025
9/27土

VIPエリア

・・・飲食店ブース
　　　（キッチンカー２台、飲食テント２店舗）

・・・クラフト、ワークショップブース

　　　合計４店舗

・・・パーク使用エリア



よってって市 会場マップ
2025
9/27⼟

※キッチンカー最⼤6店舗

中央ゾーン メインエリア

・・・飲⾷店ブース
   （キッチンカー、飲⾷テント 合計12店舗）

・・・クラフト、ワークショップブース
   合計16店舗

・・・わんちゃんブース
   合計5店舗

※飲⾷ブースはキッチンカーは平坦広場外の芝⽣上、
 飲⾷テントは平坦広場内の出店とします。
※飲⾷ブースはキッチンカーは平坦広場外の芝⽣上、
 飲⾷テントは平坦広場内の出店とします。

※
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ト
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⼤
４
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舗

※
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舗
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舗
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最
⼤
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舗



出店名

代表者名

住所

電話番号

Ｅ－ｍａｉｌ

出店希望場所
出店希望日に◯をお付け下さい

【出店料】
エントランス広場：売上15%（最低\5,000）
平坦広場　　　　：売上10%（最低\3,000）

公園に駐車予定の
搬入車両台数

店舗紹介文
園内放送などで

お客様向けにご案内します。
販売品のこだわりなどを
1～２文ご記入ください。

≪出店の内容≫

品種と個数

※ワークショップを行う方は
その内容もご記入ください。

　≪出店物の写真、
　　　　　　　またはイラスト≫

　　※必ず載せてください。

誓約書

★ワークショップを行う方は〇をつけてください→「当日に電源を　使う　／ 使わない　」
　

※電源は、持ち込みのみ可（公園からは貸していません）　※ブース配置の参考にします。

明記の無いものは当日出店できません

□この申請による行為は、暴力団の利益になるものではありません。
□この申請による行為が暴力団の利益になると認められた場合、その許可が取り消されても異存はありません。
□私（団体である場合には、その役員を含む）が暴力団員等（※）または暴力団であるか否かについて警察当局へ
   情報照会を行う事及び警察当局から情報提供を受ける事を承諾します。

□出店要項の内容を確認し、すべての項目に同意します。

以上の内容に誓約する場合、下記に署名をお願いいたします。

誓約日　　　　　年　　　　月　　　　日　　　　氏名

桂川ウェルネスパーク　TEL：0554-20-3080
FAX：0554-26-5444

西ゾーン　エントランス広場

・

中央ゾーン　平坦広場

＊ワークショップ行う場合は〇をお付けください→　【ワークショップ】

台

テントの大きさ 　　　　　m　×　　　　　　m

2025/9/27　よってって市
　　 出店申込みフォーム　【手づくり作品販売/W.S出店者専用】

（※会場MAPに掲載いたします。）

〒

FAX番

ふりがな



出店名

代表者名

住所

電話番号

Ｅ－ｍａｉｌ

出店方法

出店希望場所
出店希望日に◯をお付け下さい

【出店料】
エントランス広場：売上15%（最低\5,000）
平坦広場　　　　：売上10%（最低\3,000）

台

店舗紹介文
園内放送などで

お客様向けにご案内します。
販売品のこだわりなどを
1～２文ご記入ください。

【1】提供食品とその食数

※およその数で構いません。また、こ
の欄に記入の無いものは当日販売
できませんのでご注意ください。

【3】事前の仕込みの日時
　　　　　　　〃　　　　　場所

【4】現場での調理
      現場での保管方法

【5】材料の仕入れ先
【6】保健所申請
名

【7】店舗内の配置図

　・加熱調理器具
　・クーラーボックス
　　（食材保管用物品）
　・食材や商品を置く机
　・品物の受け渡し場所

　　　　　　　　・・・などの配置

※ガスコンロ、ガスボンベなど
のガス関係は、必ずご記入く
ださい。また、火器使用の方は
消火器の配置位置も必ずご記
入ください。

誓約書

□この申請による行為は、暴力団の利益になるものではありません。
□この申請による行為が暴力団の利益になると認められた場合、その許可が取り消されても異存はありません。
□私（団体である場合には、その役員を含む）が暴力団員等（※）または暴力団であるか否かについて警察当局へ
   情報照会を行う事及び警察当局から情報提供を受ける事を承諾します。

□出店要項の内容を確認し、すべての項目に同意します。

以上の内容に誓約する場合、下記に署名をお願いいたします。

誓約日　　　　　年　　　　月　　　　日　　　　氏名

桂川ウェルネスパーク　TEL：0554-20-3080
FAX：0554-26-5444

【2】テント内での調理人数

※以下は富士・東部保健福祉事務所に提出する内容になるので、漏れのないようにご記入ください。

2025/9/27　よってって市
出店申込みフォーム　【食品出店者専用】

（※会場MAPに掲載いたします）

〒

テントorキッチンカーの大きさ 　　　　　m　×　　　　　　　m

西ゾーン　エントランス広場

・

中央ゾーン　平坦広場

公園に駐車予定の
搬入車両台数

テント　・　キッチンカー

ふりがな

≪記入例≫

ガスコンロ

クーラー

ボックス

品物の受け

食
材
置
き

名

FAX番

ボンベ

消火器



                                                               （別 紙） 

 

 提供食品の概要                                                                           

 

店 舗 名 
 

 

 

現場責任者 

 桂川ウェルネスパーク 

 岩崎 洋介 

 0554-20-3080 

 

緊 急 連 絡 先 

 住 所  

 氏 名  

 電 話  

提 供 食 品 食 数 事前の仕込み日時・場所 現場での調理・保管方法 現場での調理人数 仕  入  れ  先 
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